STARTER

ANTIPAST
L’ ASPARAGO CROCCANTE

Asparago bianco, pancetta stesa avvolto in pasta kataifi su
fonduta di Monte Veronese. AGNP

LE LUMACHE BOURGUIGNONNE

Lumache di terra cotte al forno farcite con burro e
aromi mediterranei. AFGHN

I FIORI DI ZUCCHINA

Fiori di zucchina farciti alla ricotta e Grana padano su
vellutata di zucchine, zafferano e granella di mandorle.
GHMN

LA BATTUTA E ASPARAGI

Battuta di scottona leggermente condita, crudité di
asparagi, stracciatella di burrata affumicata e
sfoglie di pane. ABHNP

LA MORTADELLA DI CINGHIALE

Millefoglie di pane carasau, mortadella di
cinghiale, Pecorino Romano D.O.P. e pesto di

pomodorini soleggiati. AHN
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17
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17




FIRST

I BIGOLI DI CORTILE

Bigoli di pasta all’'uovo con ragu di coniglio, olive

taggiasche e dragoncello. AFGMNP

I MALTAGLIATI AGLI ASPARAGI

Maltagliati all’'uovo fatti in casa con asparagi,
pancetta affumicata e crumble al Grana Padano.
AMN

GLI GNOCCHI DI RICOTTA

Gnocchi di ricotta fatti da noi, crema di agretti,

fiori di zucchina e la sua polvere. AMN

LE ORECCHIETTE ALLA RUCOLA

Orecchiette di pasta fresca al pesto di rucola,

pomodorini secchi e Pecorino Romano D.O.P.
AGHMNP
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SECOND

S ECOND.I

LA TAGLIATA DI CONTROFILETTO 25

Tagliata di controfiletto Irlanda alla griglia su letto di rucola.

IL DIAFRAMMA DI ANGUS 23

Diaframma di Angus Irlanda alla griglia su letto di rucola.

LA TAGLIATA DI POLLO 21

Tagliata di petto di pollo alla griglia su letto di rucola.

LE COSTOLETTE DI AGNELLO SCOTTADITO 33

Costolette di agnello Nuova Zelanda alla griglia.

L’ HAMBURGER VEGETARIANO 17

hamburger a base di spinaci, broccoli, Grana Padano D.O.P. AMN

LO SPIEDO BARBIERI 17
DISPONIBILE SOLO IL VENERDiI E SABATO SERA (prenotazione consigliata)

Costine e salsiccia di maiale, coscia di pollo disossata e polentina

morbida bianco perla. H

TUTTI I SECONDI SONO COMPRESI DI CONTORNO



BABY’ S

B AMB I

GLI GNOCCHI E LA PASTA 8

Per i bimbi a scelta tra gnocchi e pasta con il sugo

al pomodoro oppure con il nostro ragu. AFHMN

LA COTOLETTA DI POLLO 13
Cotoletta di petto di pollo fatta in casa con patate
fritte. ABCM

/_CARTELLO ALLERGENI REG UE 1169/201M1 _\\
GLUTINE SEDANO UOVA
e glutin o lano 0 1k
PESCE SOIA LATTE
it - o S o i e
o ARACHIDI o SOLFITI e SEMI DI SESAMO
arachidi zolfitl AT
MOLLUSCHI LUPINI SENAPE
a maolluschi 0 f I lapane e 1 servapse
e FRUTTA A GUSCIO o CROSTACEI NO GLUTINE
[rutta & guscio I crosiace)
VEGETARIANO {3
ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI %

-

COPERTO 3,5




DESSERT

D O L C |

IL TIRAMISU

Tiramisu classico della tradizione in bicchiere.
AMN v

LA PERA UBRIACA 7

Pera cotta nel vino rosso con gelato alla cannella.
AEHNYV

TORTINO AL CIOCCOLATO 7

Tortino al cioccolato fondente con gocce di cremoso
alle fragola. AMN v

L>UVETTA BARBIERI 6

Uvetta gigante alla grappa e maraschino

con gelato alla vaniglia artigianale. H N v

LO SGROPPINO AL LIMONE 4

Gelato al limone, vodka, prosecco e bucce di limone.
HNngv?* I
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