
STARTER
A N T I P A S T I

LA PORCHETTA TREVIGIANA
Porchetta di Coscia di maiale cotta al forno, servita

con grattugiata di rafano fresco. H ng

IL PORCINO CROCCANTE
Porcino avvolto nel guanciale, Asiago e pasta

kataiki, su fonduta di Taleggio D.O.P. AGN *

LE LUMACHE BOURGUIGNONNE
Lumache di terra cotte al forno farcite con burro e

aromi. AFGHN *

LA BATTUTA AUTUNNALE
Battuta di scottona leggermente condita, crema di

zucca arrostita e stracciatella di burrata

affumicata. BHNP ng 

IL LARDO DI PATANEGRA

Focaccia calda al rosmarino, lardo di Patanegra,

rucoletta e salsa del tartufaio. AD *
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LE PAPPARDELLE CIPRIANI
Pappardelle Cipriani all ’uovo, con ragù

d’anatra e polvere di lampone. AFHMN *

I BIGOLI AUTUNNALI
Bigoli di pasta fresca, zucca violina, porro,

salsiccia e briciole di pane al rosmarino.

AGHNP * 

LA PASTA E FAGIOLI

Crema di fagioli borlotti ,  pasta all ’uovo e

crumble di parmigiano. AFMN v *

LA FREGULA TREVIGIANA
Fregula con crema di radicchio di Treviso,

fonduta di gorgonzola dolce e noci. AEMN v

GLI GNOCCHI DI ZUCCA
Gnocchi di zucca, porcini e ricotta affumicata.

AMN v *
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FIRST
P R I M I



LA TAGLIATA DI POLLO
Tagliata di petto di pollo alla griglia su letto di rucola. ng

LA TAGLIATA DI BAVETTA
Tagliata di bavetta scottona alla griglia su letto di rucola. ng

IL DIAFRAMMA DI ANGUS
Diaframma di Angus alla griglia su letto di rucola. ng

LE COSTOLETTE DI AGNELLO SCOTTADITO
Costolette di agnello Nuova Zelanda alla griglia. ng *

IL FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANA
Fegato di vitello alla veneziana con polenta arrostita. ng*
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SECOND
S E C O N D I

TUTTI I SECONDI SONO COMPRESI DI CONTORNO 



GLI GNOCCHI E LA PASTA
Per i bimbi a scelta tra gnocchi e pasta con i l

sugo al pomodoro oppure con i l nostro ragù.

AFHMN *

LA COTOLETTA DI POLLO
Cotoletta di petto di pollo fatta in casa con

patate fritte. ABCM *

8

13

P E R  I  B I M B I

BABY’S 

COPERTO 3,5


