STARTER

ANTIPAST
LA PORCHETTA TONNATA 13

Porchetta di Arriccia con salsa tonnata, frutto del cappero e
ciuffi di valeriana . BHMP

IL POMODORO NASONE 13

Insalatina di pomodoro nasone, bufala campana,
olive taggiasche, cappero di Pantelleria, acciuga
del Cantabrico, basilico. BHN v

IL PORCINO CROCCANTE 13

Porcino avvolto in pancetta e pasta kataifi, cotto al

forno e servito su fonduta di quartirolo. AHGN

LA TARTARE TZATZIKI 17

Tartare di Scottona le t dita, tzatziki —
ggermente condita, tzatziki e SN
frollini al Grana Padano. ABHMNP

IL PROSCIUTTO COTTO D’ AGNELLQy

Millefoglie di pane carasau, prosciutto cotto d’

agnello e senape antica in grani. AP




FIRST

LA PARMIGIANA DI MELANZANE

Parmigiana di melanzane classica, si & fritta. N v

LA FREGULA RUSTICA

Fregula sarda, salsiccia nostrana, polpa di
pomodoro e Pecorino romano D.O.P. ABDGHMN

LE PAPPARDELLE E PORCINI

Pappardelle all’'uovo con porcini, speck di Sappada e

maggiorana. AGMN

GLI GNOCCHI AL PESTO

Gnocchi di patate al pesto di basilico, datterini,

melanzane e stracciatella. AEMN v
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LA TAGLIATA DI CONTRO ILETTO

Tagliata di controfiletto Irlandese alla griglia, su letto di

rucola, patate al forno e verdurine di stagione.

LA TAGLIATA DI POLLO

Petto di pollo Nazionale alla griglia su letto di

rucola, patate al forno e verdurine di stagione.

LE COSTOLETTE DI AGNELLO

Costolette di agnello Nuova Zelanda alla griglia, patate

al forno e verdurine di stagione.

LA COSTATA VENETA 4 ALL’

Costata di manzo Garronese, carni caratterizzate da una fibra
sottilissima, estremamente tenera, magra e dal sapore delicato ed

elegante. 1
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DESSERT

D O L C |

IL TIRAMISU

Tiramisu classico della tradizione in bicchiere.
AMN v

IL SEMIFREDDO DELLA PASSIONE

Semifreddo al passion fruit e la sua gelée M N v

IL GELATO

Gelato artigianale alla vaniglia affogato al caffé espresso o

Agricanto M N v

L>UVETTA BARBIERI

Uvetta gigante alla grappa e maraschino

con gelato alla vaniglia artigianale. H N v

LO SGROPPINO AL LIMONE

Gelato al limone, vodka, prosecco e bucce di limone.
HN v *




B AMBI NI

LA PASTA

A scelta la pasta con il sugo al pomodoro oppure

con il nostro ragu. AFHMN

LA COTOLETTA DI POLLO

Cotoletta di petto di pollo fatta in casa con patate

fritte. ABCM

(CARTELLO ALLERGENI REG UE 1169/201

0 GLUTINE a SEDANO

ent a base di glutine limenti a ba sedano

PESCE SOIA

o enttab i pesce e liment sola
G ARACHIDI 0 SOLFITI

entt a base dh arachidi liment solfiti
0 MOLLUSCHI 0 LUPINI

it a base di molluschi nentl a o i lupini

e FRUTTA A GUSCIO “ CROSTACEI

nenti a base di frutta a guscio liment % crostacel
ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI

N
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UOVA

LATTE

SEMI DI SESAMO

SENAPE

NO GLUTINE

1

1 base i senape

VEGETARIANO

¢ (Il uova

o i latte

sesamo

A/

COPERTO 3,5
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